


(Tradicional carpaccio com molho italiano de mostarda com
alcaparras, parmesão grana padano e azeite, acompanha focaccia)





(Massa níssima, fresca e cortada na hora, camarões médios,
molho de tomate e um toque de pesto genovese)

(Camarões médios puxados no azeite, alho, tomates frescos, alcaparras,
palmito, banana da terra e manjericão)
Acompanha arroz branco e batatas coradas.

(Camarões médios puxados na manteiga de ervas, catupiry, 
molho bechamel e gratinado com parmesão)
Acompanha arroz branco e batatas coradas.

Nosso Festival de Camarao�



(Massa fresca cortada na hora ao molho
cremoso de shitake, paris e funghi seco
com iscas de let mignon)
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